ICI C’ESTMA PLACE

PATISSIER-ERE

(g6 Secteur: @ Insertion professionnelle :

9 & caféterias I B

Perspectives d’évolution :
1 1

Affinité :

@ Le travail manuel
3
[1mm) mn}

=

Créer, inventer

Niveau d'étude conseillé :
CAP

Spécialisé-e dans la confection des desserts, le/la patissier-ére maitrise les techniques et apporte sa créativité dans I'élaboration
des gateaux. Il/elle doit connaitre le mode de fabrication des pdtes et des garnitures, les cuissons et les glagages de chaque

gdteau.

Créateur culinaire, le/la pdtissier-ere doit savoir réaliser les grands classiques mais aussi proposer ses propres créations.

Les missions

v Gestion et approvisionnement des stocks alimentaires
v Fabrication et cuisson des gdteaux
v Décoration et montage des produits

v Connaissance et utilisation des machines et outils spécifiques

Le lieu de travail

Vv Structures privées (en entreprises par exemple)

Vv Structures publiques (organisme publiques, écoles, etc.)
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https://icicestmaplace.akto.fr/cafeteria/

#ICI C’EST MA PLACE

Les qualités requises >

v Curiosite

v Creativité

Vv Perfectionnisme
v Rigueur

v Organisation

Les formations possibles >

v CAP Boulanger
v CAP Glacier fabricant

v CAP Pdtissier
CAP (ou équivalent) +1an:

Vv Certificat de specialisation Desserts de restaurant

Vv Certificat de specialisation Techniques du tour en boulangerie et en pdtisserie

Vv Certificat de specialisation Patisserie de boutique

Niveau bac:

Vv Bac pro Boulanger-pdtissier

Vv Brevet de maitrise Patissier-chocolatier-confiseur-glacier-traiteur

Niveau bac +2
Vv Brevet de Maitrise Patissier confiseur glacier traiteur

Bonne nouvelle, ce métier est accessible sans expérience !

Les possibilités d’évolution >

Vv Employé(e) Responsable

Vv Responsable de point de vente

Comment accéder a ce métier ?

Se former en alternance Se faire accompagner

En savoirplus + En savoirplus V'
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https://icicestmaplace.akto.fr/campagne-alternance/trouver-une-formation/?formation=CAP%20boulanger
https://icicestmaplace.akto.fr/campagne-alternance/trouver-une-formation/?formation=CAP%20Glacier%20fabricant
https://icicestmaplace.akto.fr/trouver-une-formation/?formation=CAP%20P%C3%A2tissier
https://icicestmaplace.akto.fr/trouver-une-formation/?formation=Certificat%20de%20sp%C3%A9cialisation%20Desserts%20de%20restaurant
https://icicestmaplace.akto.fr/trouver-une-formation/?formation=Certificat%20de%20sp%C3%A9cialisation%20Techniques%20du%20tour%20en%20boulangerie%20et%20en%20p%C3%A2tisserie
https://icicestmaplace.akto.fr/trouver-une-formation/?formation=Certificat%20de%20sp%C3%A9cialisation%20P%C3%A2tisserie%20de%20boutique
https://icicestmaplace.akto.fr/trouver-une-formation/?formation=bac%20pro%20Boulanger-p%C3%A2tissier
https://icicestmaplace.akto.fr/trouver-une-formation/?formation=P%C3%A2tissier-chocolatier-confiseur-glacier-traiteur%20(BM)
https://icicestmaplace.akto.fr/etre-bien-oriente/

